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                                         B H Z import-eksport Tyrka Ryszard

                                         42-504 Będzin Ul. Dąbrowska 75

                                         Tel./fax (0-32) 265-81-92, (032) 265-92-64              

                                                

NIP 625-155-02-67,konto :ING Bank Śląski S.A. O/Będzin22105012271000002275182794

KAREGENY FIRMY BHZ NAJLEPSZE HYDROKOLOIDY NA RYNKU 

KARAGEN FOODGEL ® 2200 CZYSTY – to rafinowany karagen kappa ( E407 ) przeznaczony dla przemysłu spożywczego, otrzymany z wodorostów morskich Euchema cotonii. W wystarczającym stężeniu tworzy żele termoodwracalne i jest wysoce wrażliwy na jon potasu, który znacznie potęguje jego żelujące właściwości. Foodgel ® 2200 jest stabilny w środowisku alkalicznym. 

FOODGEL ® 2200 KOMPLET – rafinowany karagen kappa ( E407 )  przeznaczony do przemysłu spożywczego wzbogacony potasem, co daje bardzo mocne żele.

Zastosowanie: solanki nastrzykowe, dobrze rozpuszczalny.

FOODGEL ® POŁRAFINAT – może być użyty jako wypełniacz i stabilizator. Posiada wysoką zdolność wiązania wody. 

IZOLAT BIAŁKA SOJOWEGO

IZOLAT BIAŁKA SOJOWEGO DO NASTRZYKU – zawartość czystego białka 95 %, bardzo dobra rozpuszczalność. W gotowym wyrobie gwarantuje odpowiednią teksturę                 i konsystencję, dobrze wiąże wole.

Zastosowanie: szynki i wyroby szynkopodobne.

 IZOLAT BIAŁKA SOJOWEGO DO KUTROWANIA – 95 % czystego białka sojowego, do wszystkich rodzajów kiełbas kutrowanych.

1. Zwiększenie wydajności

2. Poprawienie tekstury i kruchości

3. Wspaniała konsystencja

4. Emulguje

FOSFORANY

FOSFORANY –  P 2 O 5  min 57 %- max 57,2 % do wszystkich rodzajów szynek, wędzonek        i kiełbas. Fosforany są najstarszymi, najczęściej używanymi środkami funkcjonalnymi, które działają bezpośredni na mięso w celu związania wody. EMULGATOR, STABILIZATOR, SEKWESTRANT, CZYNNIK TEKSTUROTWÓRCZY, REGULATOR WILGOTNOŚCI.   

	ŚRODKI DO  SPORZĄDZANIA SOLANEK NASTRZYKOWYCH

I   ZALEWOWYCH 



	MIESZANKI  FUNKCJONALNE


	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE

kg / 100kg
	
	VAT %


	

	1.
	LAKA

BOCZEK   B-50

            B-50-tańsze

     B-50 ze smakiem
         
	5 kg

25,00 kg
	5,00kg / 100l

   6,00kg/100l
	
	7
	Środek do boczków i kiełbas na bazie cytrynianów i kompozycji białek z dodatkiem fosforanu. Wydajność,(+50%) zachowane wszystkie parametry zdrowotne.

	2.
	LAKA

BOCZEK   B-50 +


	10 kg

25,00 kg
	5,00kg / 100l 
	
	7
	Środek do wędzonek i  kiełbas na wydajność 50-60%, masowania mięs grub i średnio rozdrobnionych. Produkty zrobione na tym środku nie odbarwiają się, mają przedłużony okres gwarancji i mocną konsystencję.

	3.
	LAKA

BOCZEK B-50

Do mięs pieczonych
	5 kg

25,00 kg
	5,00kg / 100l
	
	7
	Środek z fosforanami do  mięs pieczonych  (schab, karczek, szynka)

	

	1. 
	LAKA

KOMPLET  P-80+

           ze smakiem
	8,0 0 kg
	100 l woda

8,00 kg P-80+ze smakiem 4,40 kg peklosól
	
	7
	Kompletny preparat do szynek wysokowydajnych(+80%).Gwarantowana wysoka jakość produktu, odpowiedni kolor, smak, zapach

	2. 
	LAKA

KOMPLET  P-80 +
	8,00 kg
	100 l woda +lód 8 kg P-80+

4,40 kg pekosól
	
	7
	Preparat do kiełbas szynek wysokowydajnych. Wyrób o najwyższej jakości. Wysoka wydajność. Stosowany do rodukcji wszystkich rodajów mięs 


	PREPARATY   WSPOMAGAJĄCE   KUTROWANIE

	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE

kg / 100kg
	
	VAT %


	

	1. 
	KUTER MIX
	2,00 kg

25,00 kg
	2
	
	7
	Mieszanka na bazie cytrynianów i białek z fosforanami do kutrowania mięs. Gwarantowana wodochłonność, wydajność produktu, znakomite przebarwienie, odpowiednia konsystencja i tekstura wyrobu, przedłużony okres gwarancji towaru

	2. 
	KUTER MIX 

Do pieczeni
	2,00 kg

25,00 kg
	2
	
	7
	Uniwersalny środek do kiełbas i pieczeni, który zapobiega wytapianiu się dodanych tłuszczów. Produkt zrobiony na tym środku wytrzymuje wysokie temperatury pieczenia i parzenia. Można go dodawać do konserw  

	3. 
	KUTER MIX 

 EMULGATOR
	2,00kg

25,00 kg
	2
	
	7
	Kompletna mieszanka do wszelkiego rodzaju wędlin i pasztetów o dużej zawartości tłuszczów i wody. Powoduje przebarwianie, emulgowanie i zwiększenie wydajności produktu. 

	STABILIZATORY

	1.
	SUPER FRESH
	1 kg
	0,20-0,40kg

/100 kg
	
	22
	Środek poprawiający kolor i trwałość, utrymuje świeżość wędlin i mięsa w kawałkach oraz elementach. Regulator pH do kutrowania kiełbas oraz jelit.

	2.
	BARWNIK  MCK-300
	1 kg
	0,05kg

/100kg
	
	22
	Stabilizator barwy do kiełbas, gwarantujący jednolitą barwę. Dodawać do kutrowania. Można stosować do tatarów i mięs mielonych. Gwarantowana intensywna czerwień bez odbarwień. Koniec z zielonymi wędlinami. Stosowanie wg. Uznania i rodzaju asortymentu.

	3.
	PASTA MIĘSNA
	5 kg
	2,6-2,8kg

/100kg
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do tuszonek i past mięsnych. Zawiera układ aromatyczno- smakowy i doskonałą kompozycję emulgatorów i izolatów białek  i koncentratów. Zastosowanie w zależności od rodzaju pasty mięsnej.

	4.
	STABEX
	5 kg
	2,6-2,8kg 

/100kg
	
	7
	Emulgator przeznaczony do produkcji past mięsno-tłuszczowych oraz smalców smakowych. Preparat ten posiada układ stabilizatorów tekstury i barwy.


	MIESZANKI    PRZYPRAWOWE



	WĘDLINY DROBNOROZDROBNIONE

	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE

kg / 100kg
	
	VAT %


	

	1. 
	PARÓWKI 
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do wędlin drobno rozdrobnionych , zawiera  w swoim składzie odpowiednie przyprawy odpowiedzialne za smak i zapach dla tego typu wędlin z wyrazistym smakiem i zapachem gałki muszkatołowej.

	2. 
	PARÓWKI CIELĘCE
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do wędlin drobno rozdrobnionych , zawiera  w swoim składzie odpowiednie przyprawy odpowiedzialne za smak i zapach dla tego typu wędlin z dodatkiem aromatu  cielęciny.

	3. 
	PARÓWKOWA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do wędlin drobno- rozdrobnionych , zawiera  w swoim składzie odpowiednie przyprawy charakterystyczne dla tego typu wędliny z lekkim posmakiem kolendry.

	4. 
	MORTADELA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa o charakterystycznym smaku dla kiełbas typu mortadela. Bukiet przypraw zawiera delikatny smak gałki muszkatołowej, imbiru.

	5. 
	METKA ŁOSOSIOWA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa do metki łososiowej o charakterystycznym dla tego wyrobu łagodnym smaku i zapachu przypraw z dodatkiem GDL.

	6. 
	METKA CEBULOWA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa do metki cebulowej o wyczuwalnym smaku cebuli z GDL.

	                                                WĘDLINY ŚREDNIOROZDROBNIONE



	1.
	ZWYCZAJNA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa do kiełbas zwyczajnych z wyraźnie wyczuwalnym smakiem pieprzu i lekkim smakiem majeranku.

	2.
	ŚNIADANIOWA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do kiełbas średnio rozdrobnionych z dominacją zapach pieprzu i lekką nutą czosnku i majeranku. 

	3.
	ŚLĄSKA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Ciekawa kompozycja przypraw z dominującą nutą kolendry odpowiednio dobrana dla kiełbasy Śląskiej


	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE

kg / 100kg
	
	VAT %


	

	4.
	ŚLĄSKA DROBIOWA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa do wędlin drobiowych o dominującym smaku pieprzu z lekko wyczuwalną kolendrą, czosnkiem i ekstraktem do wędlin drobiowych charakterystycznym dla tego typu wędlin ostro-słodkich. 

	5.


	MIELONKA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa odpowiednia dla wszystkich rodzajów mielonek z lekką nutką smaku i zapachu konserwy. Umiejętnie dobrana kompozycja przypraw uwydatnia pożądany smak mięsa wieprzowego..

	6.
	MIELONKA WĘDZONA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka smakowa do kiełbas średnio rozdrobnionych, wszelkiego rodzaju mielonek w przyprawie tej wyczuwalny jest smak i zapach charakterystyczny dla wędlin  wędzonych. 

	7.
	POLSKA BIAŁA SUROWA
	1 kg
	05-1,0
	
	7
	Mieszanka przyprawowa o charakterystycznym bukiecie smakowym dla wędlin suchych, w przyprawie tej znajduje się GDL i Super Fresch co powoduje, że wędliny te mają przedłużony okres gwarancji.

	8.
	CZOSNKOWA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do produkcji wędlin średnio rozdrobnionych o intensywnym zapachu i smaku: czosnku, pieprzu

	9.
	TORUŃSKA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa o bukiecie smakowo-zapachowym charakterystycznym dla kiełbas średnio rozdrobnionych z lekko wyczuwalnym smakiem i zapachem czosnku

	10.
	GŁOGOWSKA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Idealna mieszanka przyprawowa do wędlin podsuszanych i pieczonych z lekką nutą smakową i zapachową oregano oraz gałki muszkatołowej. 

	11.
	SWOJSKA

WIEJSKA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa do kiełbas wiejskich, swojskich o mocno wyczuwalnym smaku pieprzu i czosnku. 

	12.
	MYŚLIWSKA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka do produkcji wędlin średnio rozdrobnionych suchych z dominującym smakiem i zapachem pieprzu, lekką nutą oregano i charakterystycznymi aromatami dla wędlin suchych. 

	13.
	GRILOWA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa do wędlin grilowych  i kiełbas o dużej zawartości tłuszczu. Kompozycja przypraw tej mieszanki doskonale tuszuje niepożądany smak tłuszczu w wyrobie gotowym. 


	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE

kg / 100kg
	
	VAT %


	

	14.
	POLSKA WĘDZONA


	1 kg
	0,5-1,0
	
	7
	Mieszanka przyprawowa charakterystyczna dla wędlin surowych  z dominacją pieprzu i lekką nutą przypraw korzennych

	15.
	FRANKFURTERKI
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Kompozycja przypraw do produkcji Franfurterek o charakterystycznym smaku pieprzu, gałki muszkatołowej z dodatkiem GDL i Super Fresch powodujących przedłużenie okresu gwarancji wędlin surowych

	16.
	KABANOSY
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Kompozycja przypraw do produkcji kabanosów o charakterystycznym smaku pieprzu z lekko wyczuwalną nutą kminku i aromatów typowych dla tego wyrobu. Na specjalne życzenie klienta eliminujemy kminek z wyrobu. 

	17.
	SALAMI PIEPRZOWE
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa do salami o dominującym smaku pieprzu i lekką nutą kardamonu. 

	18.
	SALAMI PAPRYKOWE
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa do wędlin typu salami o dominującym smaku i zapachu papryki czerwonej. 

	19.
	DEBRECZYŃSKA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Jest to ostra przyprawa do kiełbas debreczyńskich i kiełbas węgierskich z wyczuwalną papryką i chilli z nutką kminku i gałki muszkatołowej, barwny odcień łososiowo- czerwony. 

	20.
	LEŚNA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa w której przewija się nutka grzyba lesnego, przyprawy i zioła. 

	21.
	GRIL DO KURCZAKA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Podobnie jak „Gril do drobiu” tylko tutaj występują aromaty charakterystyczne dla smaku i zapachu kurczaka. 

	22.
	PODWAWELSKA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do produkcji wędlin średnio rozdrobnionych podsuszanych z dominacją pieprzu i lekką nutą gałki muszkatołowej oraz majeranku.

	23.
	BIELSKA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa o bukiecie smakowo-zapachowym charakterystycznym dla kiełbas średnio rozdrobnionych

	24.
	JARMARCZNA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Kiełbasa na bazie naturalnych przypraw do kiełbas bez dodatków funkcjonalnych funkcjonalnych .

	25.
	JAŁOWCOWA
	1kg
	0,5-0,6
	
	7
	Kompletna mieszanka przyprawowa o wyczuwalnym smaku jałowca, pieprzu z lekką nutą ziół charakterystyczną dla tego rodzaju wyrobów.


	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE

kg / 100kg
	
	VAT %


	

	24.
	SALAMI 
	1 kg
	1,5
	
	7
	Tradycyjna mieszanka przyprawowa z pieprzem importowana z Niemiec szczególnie polecana z bactofermentami oraz ekstraktem papryki w płynie jako kompletny zestaw do produkcji dojrzewającego salami

	WĘDLINY GRUBOROZDROBNIONE



	1.
	WĘDLINY DROBIOWE 
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Kompozycja przypraw naturalnych o delikatnym , łagodnym smaku charakterystycznym dla tego typu wędlin, uwydatniająca smak wyrobów drobiowych..

	2.
	SZYNKOWA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka charakterystyczna dla wędlin grubo rozdrobnionych szynkowych o dominującym smaku gałki muszkatołowej i lekko wyczuwalnym oregano oraz przyprawami korzennymi,. 

	3.
	KRAKOWSKA 
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do produkcji wędlin grubo rozdrobnionych parzonych o intensywnym zapachu i smaku pieprzu z lekką nutą kardamonu i oregano. 

	4.
	KMINKOWA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do wędlin grubo rozdrobnionych o wyraźnym smaku i zapachu pieprzu i kminku. 

	5.
	KRAKOWSKA SUCHA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka do wędlin grubo rozdrobnionych suchych o intensywnym smaku pieprzu i lekką nutą czosnku. 

	6.
	ŻYWIECKA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do produkcji wędlin grubo rozdrobnionych pieczonych suszonych o dominującym smaku i zapachu pieprzu z lekko wyczuwalnym oregano i kardamonem. 

	WĘDLINY PODROBOWE

	1.
	SALCESON   WIEJSKI bez kminku
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa o dominującym smaku i zapachu pieprzu, czosnku z nutą przypraw korzennych.

	2.
	SALCESON WIEJSKI

z kminkiem
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa o dominującym smaku i zapachu pieprzu, czosnku z nutą przypraw korzennych z kminkiem

	3.
	SALCESON  BRUNSZWICKI
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa do salcesonu brunszwickiego z bukietem przypraw korzennych, lekką nutą gałki muszkatołowej i smakiem wątroby.

	4.
	SALCESON DROBIOWY
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa do salcesonu drobiowego z bukietem przypraw i charakterystycznym dla drobiu smaku i zapachu. Przyprawa ta nie powoduje mętnienia salcesonów.

	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE

kg / 100kg
	
	VAT %


	

	5.
	SALCESON
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa do salcesonów włoskich, wyraźnie wyczuwalne przyprawy korzenne: pieprz, czosnek , majeranek. Jest on robiony z nutką kminku lecz istnieje opcja bez kminku w zależności od zamówienia klienta.

	6.
	SALCESON OZORKOWY
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Przyprawa do salcesonu ozorkowego z bukietem przypraw korzennych i koncentratów charakterystycznych dla salcesonów ozorkowych. Przyprawa ta nie powoduje mętności salcesonu.

	6.
	PASZTETOWA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa z dominacją pieprzu, cebuli i lekką nutą gałki i przypraw korzennych. 

	7.
	PASZTETOWA GRZYBOWA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa o dominującym smaku grzyba 

	8.
	PASZTETOWA KOPERKOWA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa z charakterystycznym smakiem koperku

	9.
	PASZTETOWA ŁAGODNA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do pasztetów i pasztetowej o łagodnym, delikatnym smaku i zapachu, w przyprawie tej nie dominuje żadna przyprawa jest to pełny bukiet smakowy przypraw korzennych i aromatów

	10.
	PASZTET PIECZONY
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Uniwersalna przyprawa do pasztetów pieczonych z dominacją pieprzu i lekką nutą cebuli oraz aromatów z efektem pieczonego mięsa. Na bazie tej przyprawy można robić wszelkiego rodzaju pasztety dodając tylko aromat charakterystyczny dla danego wyrobu.

	11.
	KISZKA KRWISTA
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Kompletna mieszanka przyprawowa do kiszek krwistych, krupnioków z charakterystycznym dla tego typu wyrobów wyczuwalnym pieprzem i przyprawami korzennymi. Zastosowanie wg uznania producenta.

	12.
	PASTA MIĘSNA
	5 kg
	2,6-2,8kg

/100kg
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do tuszonek i past mięsnych. Zawiera układ aromatyczno- smakowy i doskonałą kompozycję emulgatorów i izolatów białek  i koncentratów. Zastosowanie w zależności od rodzaju pasty mięsnej.


KOMPONUJEMY MIESZANKI PRZYPRAWOWE POD ZMÓWIENIE I WYMAGANIA KLIENTA.
	INNE

	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE

kg / 100kg
	
	VAT %


	

	1.
	FLAKI W ROSOLE
	1 kg
	
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do produkcji flaków w rosole o smaku majeranku, gałki muszkatołowej i warzyw oraz charakterystycznych dla tego wyrobu aromatów.

	2.
	AMARETTO
	1 kg
	0,5-0,6
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do kiełbas i pasztetów o wyczuwalnym smaku i zapachu migdałów i pieprzu.

	OBSYBKI



	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE
	
	VAT

%
	

	1. 
	GRILLOWA DROBNA
	1 kg
	wg uznania
	
	22
	Obsypki dekoracyjne stosujemy do: pieczeni, kiełbas grilowych i kiełbas typu salami. Każda z tych obsypek w zależności od asortymentu nadaje wyrobowi gotowemu niepowtarzalny  wygląd, smak i zapach.

	2. 
	GRILLOWA GRUBA
	1 kg
	wg uznania
	
	22
	

	3. 
	MYŚLIWSKA DROBNA
	1 kg
	wg uznania
	
	22
	

	4. 
	MYŚLIWSKA ŚREDNIA
	1 kg
	wg uznania
	
	22
	

	5. 
	WIOSENNA 
	1 kg
	wg uznania
	
	22
	

	6. 
	JESIENNA
	1 kg
	wg uznania
	
	22
	

	7. 
	OGRODOWA
	1 kg
	wg uznania
	
	22
	

	8. 
	MEKSYKAŃSKA
	1 kg
	wg uznania
	
	22
	

	AROMATY



	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE
	
	VAT

%
	

	1.
	KONSERWY
	1 kg
	0,2-0,3
	
	7
	Wszystkie aromaty w zależności od danego asortymentu, mają charakterystyczny, niepowtarzalny smak i zapach dla danego wyrobu.

	2.
	KONSERWY  TYROLSKIEJ
	1 kg
	0,3-0,4
	
	7
	

	3.
	KONSERWY-DĘBICKA 
	1 kg
	0,2-0,3
	
	7
	

	4.
	MIELONKA
	1 kg
	0,3-0,4
	
	7
	

	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE

kg / 100kg
	
	VAT %


	

	8.
	SZYNKA WĘDZONA
	1 kg
	0,2-0,3
	
	7
	

	9.
	SZYNKA CHŁOPSKA
	1 kg
	0,2-0,3
	
	7
	


	10.
	SZYNKI GOTOWANEJ
	1 kg
	0,3-0,4
	
	7
	

	13.
	SZYNKA PIECZONA
	1 kg
	0,3-0,4
	
	7
	


	22
	WĘDZONKA DO KIEŁBAS
	1 kg
	0,3-0,4
	
	22
	

	23
	WĘDZONKA DO KIEŁBAS I SZYNEK ROZDROBNIONYCH
	1 kg
	0,3-0,4
	
	22
	

	24
	WĘDZONKA DO SZYNEK I KIEŁBAS
	1 kg
	0,3-0,4
	
	22
	

	MIESZANKI AROMATYCZNO-SMAKOWE



	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE
	
	VAT

%
	

	1. 
	PODWAWELSKA II
	1 kg
	0,3-0,4
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do produkcji wędlin średnio rozdrobnionych  na bazie koncentratów i aromatów

	2. 
	KROTOSZYŃSKA
	1 kg
	0,3-0,4
	
	7
	


	KONCENTRATY PRZYPRAW



	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE


	
	VAT %


	

	1.
	GORCZYCA
	1 kg

5 kg
	1 za 5
	
	7
	Koncentraty naturalnych przypraw nadają  trwały smak i zapach  danemu wyrobowi.

POZOSTALE AROMATY I KONCENTRATY ŚCIŚLE POD ZAMÓWIENIE KLIENTA

	2.
	CZOSNEK
	1 kg

5 kg
	1 za 5
	
	7
	

	3.
	GAŁKA MUSZKATOŁOWA
	1 kg

5 kg
	1 za 3
	
	7
	

	6.
	MAJERANEK
	1 kg

5 kg
	1 za 3
	
	7
	

	7.
	OREGANO
	1 kg

5 kg
	1 za 3
	
	7
	

	8.
	FRANKFURTERKI
	1 kg

5 kg
	1 za 3
	
	7
	

	9.
	PIEPRZ BIAŁY
	1 kg

5 kg
	1 za 3
	
	7
	

	12.
	PIEPRZ CZARNY
	1 kg

5 kg
	1 za 3
	
	7
	

	13.
	SZYNKOWA
	1 kg

5 kg
	1 za 5
	
	7
	

	14
	PARÓWKA
	1kg

            5kg
	        1 za 5
	
	7
	

	15
	PARÓWKA Z CZOSNKIEM
	1 kg

            5 kg
	1 za 5
	
	7
	

	16
	PARÓWKA ŚLĄSKA
	1kg

            5 kg
	1 za 5
	
	7
	

	17
	MORTADELA
	1 kg

            5 kg
	1 za 5
	
	7
	

	18
	SZYNKOWA
	1 kg

            5 kg
	1 za 5
	
	7
	

	19
	ZWYCZAJNA
	1 kg

            5 kg
	1 za 5
	
	7
	

	MARYNATY



	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE
	
	VAT

%
	

	1.
	MEKSYKAŃSKA
	1 kg
	1kg/1,6kg oleju
	
	7
	Marynaty w formie suchej.

W połączeniu z mięsem dają niepowtarzalny smak i aromat

	2.
	CZOSNKOWA
	1 kg
	1kg/1,6kg oleju
	
	7
	

	3.
	WĘGIERSKA
	1 kg
	1kg/1,6kg oleju
	
	7
	

	4.
	CHIŃSKA
	1 kg
	1kg/1,6kg oleju
	
	7
	


	MIESZANKI NATURALNYCH PRZYPRAW I WARZYW


	Lp.
	NAZWA
	
	
	VAT %



	1.
	VEGETANKA
	Przyprawa charakterystyczna dla przypraw warzywnych typu vegeta, w której wyczuwalne są wszystkie warzywa.
	
	7

	6.
	PIRACKA
	Przyprawa do grillowania wszystkich rodzajów mięs o charakterystycznym słodko-ostrym smaku do tego rodzaju wyrobów
	
	7


OSŁONKI
	Lp.
	NAZWA
	
	VAT
%

	1. 
	BIAŁKOWA BEZBARWNA ø 80
	
	22

	2. 
	BIAŁKOWA KARMEL ø 65
	
	22


OSŁONKI (WSZYSTKIE RODZAJE) ŚCIŚLE NA ZAMÓWIENIE KLIENTA!!!!!!!!!!!!!!!!
                                                                      FOLIE

	Lp.
	NAZWA
	
	VAT

%

	1
	CELULOZOWA KAREMEL 40x200m
	
	22

	2
	CELULOZOWA KAREMEL 48x200m
	
	22

	3
	CELULOZOWA BEZB. 40x200m
	
	22

	4
	CELULOZOWA BEZB. 48x200m
	
	22

	5
	CELULOZOWA BEZB. 60x200m
	
	22


SIATKI DO SZYNEK

	  Lp
	NAZWA
	
	VAT
%

	1. 
	16 /3/        EB   Bi-Kol
	
	22


SUSZE, MĄKI, GRYSY WARZYWNE
- 
CENA NA TEL.

Opakowanie wg potrzeb klienta od1kg

MIESZANKI DO WĘDLIN TYPU MIX

	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE

kg / 100kg
	
	VAT %


	

	1.
	BIWAKOWA MIX
	2 kg

25 kg
	2kg/100kg masy przy wydajności do 135% 


	
	7
	Przyprawa do wędlin średniorozdrobnionych zawierająca komplet środków funkcjonalnych oraz białka zwierzęcego, o charakterystycznym smaku jałowca i lekką nutą czosnku. 

	2.
	LEŚNA MIX 
	2 kg

25 kg


	2kg/100kg masy przy wydajności do 135% 


	
	7
	Przyprawa do wędlin średniorozdrobnionych zawierająca komplet środków funkcjonalnych oraz białka zwierzęcego, o charakterystycznym smaku borowika i lekkiej nuty jałowca.

	3.
	TURYSTYCZNA MIX 
	2 kg

25 kg


	2kg/100kg masy przy wydajności do 135% 


	
	7
	Przyprawa do wędlin średniorozdrobnionych zawierająca komplet środków funkcjonalnych oraz białka zwierzęcego, o charakterystycznym smaku tradycyjnym z wyczuwalna gałka muszkatołową. 


	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE

kg / 100kg
	
	VAT %


	

	4.
	PARÓWKOWA MIX
	3 kg

30 kg
	3kg/100kg  przy wydajności do 150% 


	
	7
	Mieszanka przyprawowa do wędlin homogenizowanych zawierają komplet środków funkcjonalnych oraz białka zwierzęce. O charakterystycznym smaku dla tego typu wędlin.

	5.
	GŁOGOWSKA MIX PIECZONA
	2,5 kg

25 kg 


	2- 2,5 kg/ 100kg przy wydajności do 120%


	
	7
	Mieszanka przyprawowa do wędlin pieczonych zawierają komplet środków funkcjonalnych oraz białka zwierzęce. O charakterystycznym smaku wędlin pieczonych.



	6.
	DOMOWA- GŁOGOWSKA PIECZONA MIX
	3,5 kg

30 kg
	3- 3,60 kg/ 100kg przy wydajności do 120%
	
	7
	Mieszanka przyprawowa do wędlin bezazotynowych (szarych) zawierające komplet środków funkcjonalnych oraz sól i przyprawy o tradycyjnym smaku pieczonej kiełbasy.



	7.
	PIECZEŃ ZAMKOWA MIX
	2,5 kg
	2-2,5 kg/ 100kg przy wydajności do 125%
	
	7
	Mieszanka przypraw smakowych i ozdobnych środków funkcjonalnych oraz kompozycji białek o smaku warzywnym. 

	8.
	KLOPS DOMOWY MIX
	2,5 kg
	2-2,5 kg/ 100kg przy wydajności do 125%
	
	7
	Mieszanka przypraw smakowych i ozdobnych środków funkcjonalnych oraz kompozycji białek o smaku domowego kotleta mielonego. 


MIESZANKI AROMATYCZNO-SMAKOWE

	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE

kg / 100kg
	
	VAT %


	

	1.
	CORNET BEEF (ŁOPATKA KRÓLEWSKA Z PIETRUSZKĄ)
	3,0 kg
	1,5-2,5kg na 100kg produktu
	
	7
	Mieszanka przypraw naturalnych, środków funkcjonalnych i cukrów, przeznaczona do wyrobów typu „studzienina” i bloków. 


WĘDLINY PODROBOWE

	Lp.
	NAZWA
	OPAKOWANIE
	DOZOWANIE

kg / 100kg
	
	VAT %


	

	1.
	PASZTETY O SMAKU:

· SELERA

· KOPERKU

· POMIDORA

· GRZYBA

· ŚLIWKI

· GOTOWANEGO DROBIU

· CIELĘCINY
	1,0 kg
	0,55-0,65kg na 100kg MASY
	
	7
	Mieszanka przypraw naturalnych, środków funkcjonalnych, aromatów i cukrów, przeznaczonych do pasztetów pieczonych lub konserwowych.

	3. 
	LAKA

KOMPLET  P-80 + 

ZE SMAKIEM
	8,00 kg
	100 l woda +lód 8 kg P-80+

4,40 kg pekosól
	
	7
	Preparat do szynek wysokowydajnych. Wyrób o najwyższej jakości. Wysoka wydajność. Stosowany w produkcji pierogów mięsnych. O charakterystycznym i  niepowtarzalnym smaku dla szynek parzonych i wędzonych 


W STAŁEJ SPRZEDAŻY FIRMA POSIADA WSZYSTKIE RODZAJE NATURALNYCH PRZYPRAW, TAKICH JAK:
PIERZ, PAPRYKA, CEBULA SMAŻONA , CZOSNEK GRANULOWANY, MAJERANEK, GORCZYCA ITP.

CENY UZALEŻNIONE SĄ OD KURSÓW  WALUT. PONADTO PONADTO STAŁEJ SPRZEDAŻY SĄ BIAŁKA SOJOWE, CENY DO UZGODNIENIA. OFERUJEMY RÓWNIEŻ POMOC TECHNOLOGICZNĄ, WDRAŻAMY SWOJE PRODUKTY, ULEPSZAMY TE KTÓRE PAŃSTWO PRODUKUJĄ. 

DOSTARCZAMY TOWAR DO KLIENTA

ZAPRASZAMY DO WSPÓŁPRACY.
16

